Jl matrimonio al T ahiri con la formula a buffet e Poi a tavola

Il gran buffet degli antipasti

Daﬂ’]talia 3

] Tagas :

Clicchetti veneziani :

Crudo misto al cucchiaio

(Gambero rosso con pesto d’alga nori
Alici con porro e olive taggiasche

T artare di branzino

T artare di orata

T artare di pesce sPac[a

| e ostriche dalla Bretagna

T artare di tonno

| a Piovra scottadito

[l sandwich di baccala mantecato

| insalata di tonno con salsa al lime

” tonno ananas e Pomodoro confit

| amini melanzana alla Parmigiana

Gli sPiec}ini di Po”o con verdure

| rotolini di manzo e sesamo con salsa alla

| Fagioli cannellini e calamaretti sPiHo

] moscardini conjulienne di sedano

| a soppressa di Piovra

[l fritto di Faranza nei coni

| latticini aromatizzati all’olio di basilico

| ’insalata di mare

[ ’insalata di gamberoni con emulsione di

rosmarino
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Il CaPPuccino di scPPia
]gamberi di Iaguna

L’iso[a dei fritti Angue”e, alici, calamari, cotolette di gambero, verdure

Pastc”ate e fiori di zucca

A”a griglia (anestrelli
Spiedino di capesante

Canocchie
Allici alla beccafico

Spiedino di calamaro, tonno e gam})ero
Spiedino con vitello e maiale
Spiedino di verdure con salsa soia

Spiedino di Po”o e manzo al sesamo

Senon é& pesce: | e mini capresi di bufala

| atartare di manzo

” Petto d’anatra con salsa alle pere

| e verdurine in tempura

| e bufale campane con Pomodori secchi e basilico
| o spiec]ino diverdure alla Piastra

Il pane carasau ¢ Pomodorini confit

” carPaccio di manzo e Porcini

Il Prosciut’co crudo D’Osvaldo con Pa”inc di melone

| e caramelle di manzo con ricotta e sentoridi timo



Froposta atavolan® i 95 euro

Froposta n°® 2

Froposta n° >

| e capesante con Porcini su Polcnta gia”a/ i gamberi di 1aguna
su Polenta bianca (in abbinato anche i finf erli se si graclisce)

|l Fisotto di scampi e [Tranciacorta

|l raviolo nero su crema di melanzane con ragout d’astice

[l branzino al forno su caponata di verdure, le patate alforno e

lo spicclino di gambero, scampo, tonno e calamaro.
100.00 euro

| o stufatino di calamaretti sPi”o e gambero rosa

[l Hsotto di gamberi e fiori di zucca

” Pacchero conragout di triglie (in altemativaj gnocchi di zucca
Prmcumati allo zenzero con gambero rosso e Porcini)

| ’orata in crosta di patate

1 10.00 euro

| a Piovra scottadito su zucchine marinate alla menta (in
alternativa la crema di zucca con code di scampo)

” risotto con gamberi e Porcini

[l raviolo bianco di caPPelunghe e canoce

[l tournedos di branzino su schiacciata di patate al rosmarino

Vini: Selezione di vini dalle cantine Attems oppure Puiatti

Moscato Anteo



